Hopp
Schwiiz &
en Guete

Nur ein Schweizer-
Fahnchen obendrauf
stecken, war Metzger
Hoéhn zu wenig. Er
wollte einen richtig
patriotischen

Burger.
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Iso tiiftelte er mit einer
Schweizer-Kreuz-Form und
fiillte sie mit Hackfleisch. Aber
beim Braten brachen die Ecken im-
mer wieder ab. Bis er endlich die
Losung fand: Das Fleisch in der
Form vorkochen und dann auf dem
Grill nur noch anbraten. «Jetzt ge-
lingen meine Hopp-Schwiiz-Burger
perfekt», schwiarmt Hans Hohn
(54), der in Untersiggenthal AG
eine Metzgerei betreibt.
110 Gramm wiegt der Kreuz-
Burger. Das Hackfleisch mischt
Hohn nach Grossmutter-Rezept mit
Zwiebel, Knoblauch, Peterli und
Paniermehl. Die Brétchen in Kreuz-
form liefert ein Béackerkollege.
Natiirlich hofft Hohn, dass sein
Burger wéhrend der EM besonders
gut lauft. Und dass die Kobi-Boys
nicht gleich in der ersten Runde
ausscheiden. «Den Halbfinal soll- Der Burger mit dem Kreuz
ten sie schon erreichen.» m Metzger Hans Hohn freut sich an seinem Hopp-Schwiiz-Burger.
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